
ALL.  C) 

 

 

Spett.le Comune di Borgo Ticino 

Via Circonvallazione, 37 

28040 BORGO TICINO 

 
 

OGGETTO: AFFIDAMENTO IN CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI MENSA 

SCOLASTICA – ANNI SCOLASTICI 2022/2023 – 2023/2024 CIG: 92830631EE 

 

MODELLO OFFERTA TECNICA 
 

Il sottoscritto …………………………………………..…………………… nato il ……………………… a 

……………………………………... in qualità di …………………………………………………. della Società 

Cooperativa ……………………………………………………………………….. con sede in 

………………………………………………… con codice fiscale n… …………………………………… con 

partita IVA n …………………………………………….. 

ALLEGA 

 
 

OFFERTA TECNICA PUNTEGGIO MASSIMO 70 

 DESCRIZIONE PUNTEGGIO PUNTEGGIO 
MASSIMO 

Numero anni di 

esperienza nel settore 

Esperienza inferiore a n. 2 anni 1 punto  

 

4 punti 

Esperienza compresa fra 2 anni e                                                                                              
un giorno e cinque anni 

2 punti 

Esperienza superiore a 5 anni e un                                                                                       
giorno    

4 punti 

Documentazione 

attestante il possesso 

della  certificazione 

ISO inerente la 

ristorazione 
scolastica 

Assenza 0 punti  

 

5 punti 

Presenza certificazione ISO 9000 3 punti 

Altre certificazioni (ISO 14000, 

EMAS, altre) 

2 punti 

 

 

 

 

 

 

 

 

Frutta, verdura, ortaggi, legumi, 

cereali, pasta, pane, riso, formaggi 

uova, yogurt e olio extra di oliva: 

- produzione biologica dal 41% al 

60% 

Oppure 

- produzione biologica oltre il 61% 

 

 

2 punti 

 

 

4 punti 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Migliorie proposte 

rispetto al punto 5.3.1 

dell’allegato 1 al 

Decreto Ministeriale 

25/07/2011 

Frutta, verdura, ortaggi, legumi, 

cereali, pasta, pane, riso, formaggi 

uova, yogurt e olio extra di oliva: 

- produzione IGP/DOP/STG dal 

21% al 40% 

Oppure 

- produzione IGP/DOP/STG oltre 

41% 

 

 

2 punti 

 

 

4 punti 

 

 

 

 

20 punti 

Carne: 
- produzione biologica dal 16% al 

30%; 

Oppure 

- produzione biologica oltre il 

30%; 

 

2 punti 

 

 

4 punti 

Carne:  

 - produzione IGP/DOP dal 26% al 

40% 

Oppure 

- produzione IGP/DOP oltre il 

40%; 

2 punti 

 

 

4 punti 

 

Pesce: 
- provenienza da acquacoltura o 

pesca sostenibile dal 21% al 30%; 

Oppure 

- provenienza da acquacoltura o 

pesca sostenibile oltre il 30%; 

 

2 punti 

 

 

4 punti 

Modalità di 

pagamento del pasto 

da parte degli utenti 

Due modalità di pagamento 2 punti  

 

9 punti Oltre le due modalità di pagamento. 

(Descrivere brevemente i progetti 

al fine di poter valutare i contenuti). 

Fino a 

9 

punti 

Iniziative in materia 

di educazione 

alimentare  rivolte 

all’utenza scolastica 

Una iniziativa annuale 5 punto  

9 punti Due iniziative annuali 7 punti 

Oltre due iniziative annuali 9 punti 

Piano di formazione 

del personale 

Fino a 2 corsi annuali 1 punto  

2 punti 

Oltre 2 corsi annuali 2 punti 

Svolgimento del 

servizio con minor 

impatto ambientale 

Utilizzo di  posate stoviglie e  

bicchieri  biodegradabili       e 

compostabili in conformità alla 

norma UNI – EN 13432:2002 

5 punti  

 

 



Proposte per la gestione delle 

eccedenze alimentari (destinazione 

del cibo non somministrato). 

(Descrivere brevemente i progetti 

al fine di poter valutare i contenuti). 

Fino a 

5 

punti 

 

10 punti 

Veicolazione pasti Modalità migliorative delle 

modalità gestionali di veicolazione 

pasti per esempio tipo automezzi 

utilizzati per il trasporto e 

caratteristiche dei contenitori    

impiegati. 

6 punti 6 punti 

Sponsorizzazione 

attività comunali 

Fornitura gratuita di rinfreschi in occasione di eventi 

scolastici (festa di fine anno, accoglienza bambini di 

altre scuola per iniziative etc.) 

Fornitura di acqua per eventi sportivi scolastici 

(Descrivere brevemente i progetti al fine di poter 

valutare i contenuti). 

 

 

Fino a 5 punti 

 

 

 

 

Data………………………… Luogo………………………………..     

 

                           

FIRMA 

……………………………………………………….. 


	ALL.  C)
	ALLEGA

	FIRMA
	………………………………………………………..

